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Slow Food’

Slow Wine Coalition

0 MANIFESTO SLOW FOOD
PARA O VINRO BOM, LIMPO E JUSTO

As adegas devem cultivar diretamente pelo menos 70% das uvas utilizadas na produc¢do dos vinhos (exceto em algumas areas que, por
tradicdo, apresentam ampla comercializa¢do de uvas, como Madeira, Napa Valley, Sul da Espanha, etc...).

As adegas nao devem utilizar fertilizantes, herbicidas e fungicidas quimicos sintéticos.

O uso dos recursos ambientais na producdo de vinho deve ser adotado de forma consciente e sustentavel. A adogao de sistemas de
irrigacdo deve ser limitada tanto quanto possivel e restrita a prevenc¢do de casos de estresse hidrico severo.

Os edificios agricolas, ainda em fase de constru¢do, ndo devem deturpar a paisagem. Em caso de edificios ja existentes, a renovagdo e
gestdo dos mesmos deve ocorrer segundo parametros de sustentabilidade ambiental.

As vinicolas ndo devem utilizar osmose inversa e métodos fisicos de concentracao de mosto. Além disso, exceto no caso de vinhos
espumantes ou vinhos que tradicionalmente o exigem, ndo pode ser utilizado MCR (mosto concentrado retificado) ou actcar (conforme
0 pais em que se opera). Ndo é permitida a utilizagdo de aparas de madeira para aromatizar vinhos.

A quantidade de dioxido de enxofre no vinho ndo deve exceder os niveis indicados na certificagdo do vinho bioldgico da Unido
Europeia.

Os vinhos devem ser o reflexo do proprio terroir, razdo pela qual saudamos a utilizagao de leveduras autéctones, bem como a
investigagao cientifica destinada a identificar leveduras autéctones que possam posteriormente ser replicadas e utilizadas quer pela
vinicola quer por outros viticultores da mesma area e denominacdo.

Os vinhos ndo devem apresentar os principais defeitos de vinificacdo, uma vez que estes tendem a homologar os produtos e a
desvirtuar as diferencas territoriais.

E desejavel que a vinicola colabore de forma ativa com toda a comunidade agricola a fim de melhorar o sistema agricola da érea
em que opera. A este respeito, é imprescindivel que a vinicola mantenha uma relagdo virtuosa com os proprios colaboradores

e empregados, incentivando o crescimento pessoal e profissional. E também necessério que a adega colabore e compartilhe
conhecimentos com outros viticultores da area, evitando a concorréncia desleal.

O viticultor sustentavel promove a biodiversidade através de praticas tais como: alternancia da vinha com sebes e areas arborizadas;
manejo do solo que inclua arrelvamentos e uso de fertilizantes verdes e que exclua solos descobertos, exceto durante periodos
sazonais breves; protecdo dos insetos polinizadores e da fauna util, de preferéncia utilizando inseticidas autorizados na agricultura
organica (em qualquer caso, se tais interven¢des forem necessarias, é preciso evitar a utilizagcdo desses produtos durante a floracdo da
vinha e de outras espécies herbaceas presentes nela); criagdo de animal segundo praticas que respeitem seu bem-estar; producdo de
estrume animal na propriedade agricola; produgdo de terrigo a partir de residuos da poda e outros materiais organicos presentes na
propriedade agricola.
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