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América Latina - Brasil

M Local: Banzaé, Bahia.

B Comunidade: Aldeia Marcacéo
B Regido: Nordeste do Brasil

M Clima: Semiarido

B Bioma: Caatinga

O programa Fortalezas Slow Food foi
criado para defender e valorizar sistema
produtivos, técnicas e conhecimentos
tradicionais, sistemas agricolas,
ecossistemas e paisagens.

A Fundacao Slow Food para a
Biodiversidade apoia mais de 600
Fortalezas no mundo.

FARINHA DE MANDIOCA E DERIVADOS
DO POVO KIRIRI DE BANZAE

A farinha de mandioca (Manihot esculenta) do povo kiriri é feita
com as variedades conhecidas localmente como alagoana, aipim,
cria menino, sutinga e representa a cultura alimentar desse povo
localizados no territério indigena de Banzaé na Bahia.

Durante os meses de agosto a novembro nas casas de farinhas
tradicionais ou na unidade de beneficiamento da aldeia Marcacgao
acontecem as farinhadas, producdo comunitéria da farinha, que
representa um momento simbdlico para as 09 aldeias indigenas.

Essa prética conserva a tradicdo local e promove a farinha dos
Kiriris, que tem um sabor distinto, sendo ela granulada, adocicada
e macia. A extracao da fécula da mandioca é feita pelas maos de
mulheres e jovens que as transformam em deliciosos biscoitos
com as frutas da Caatinga.

Produtores

Afarinha é produzida particularmente pelos jovens e homens e os
biscoitos de tapioca sao produzidos por um grupo composto por
25 jovens e mulheres da aldeia Marcacao Kiriri. Porém todos
participam do plantio e da colheita.
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Fortaleza Slow Food”

A Fortaleza da farinha e derivados da mandioca do povo
Kiriri de Banzaé surge da colaboracao entre o Slow Food e
o FIDA no ambito do projeto Empowering Indigenous
Youth and their communities to defend and to promote
their food heritage.

O projeto é desenvolvido pelos jovens Kiriri, com o apoio
da ACIKSAM (Associacdo Comunitéria Indigena Kiriri
Santo André de Marcacéo) que além da recuperagao da
producdo da mandioca e seus derivados, tem como
objetivo fortalecer a cultura alimentar local, facilitar a
integragdo dos jovens Kiriri na organizacdo do sistema
produtivo e envolvé-los narede Indigena Terra Madre.

Imburanatec Design

Representante ACIKSAM:
ubmkiririmarcacao@gmail.com

Referente:
advaldokiriri@gmail.com




