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1. Introducao

O Palacio del Lavoro de Turim — Italia — sediou, em outubro de 2004, a primeira edigdo do
Terra Madre — Encontro Mundial entre as Comunidades do Alimento. O evento foi organizado pelo
Comité Terra Madre (formado pelo Ministério Italiano das Politicas Agricolas e Florestais, Regido
do Piemonte, Cidade de Turim e Slow Food). O Presidente do Comité foi Paolo di Croce, que
também é o responsavel geral pelas atividades internacionais Slow Food e o Secretario Geral da
Fundagao Slow Food para Biodiversidade.

O Terra Madre 2004 foi uma ocasido de troca de experiéncias e aprendizagem para
cerca de cinco mil pessoas, entre produtores e outros operadores do setor agro-alimentar,
provenientes de 130 paises, representantes de uma forma diferente de encarar a produgao
alimentar: atenta aos recursos ambientais, ao equilibrio da terra, ao desenvolvimento sustentavel,
a salvaguarda da biodiversidade, a qualidade dos produtos e a qualidade de vida dos produtores.

Os protagonistas do evento foram os representantes das comunidades do alimento, denominados
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Segundo Carlo Petrini, Presidente internacional do Slow Food, Comunidade do Alimento

de intelectuais da terra.

€ uma entidade fisicamente identificavel, que tem valores, interesses e propdsitos comuns e que
estd engajada através da protecdo das sementes, colheita, produgéo, cultivo, pesca, processa-
mento de alimentos, distribuicdo de alimentos, marketing, educagéo e outras atividades eco-gas-

tronbmicas, trazendo produtos artesanais produzidos em pequena escala para os consumidores.

A delegacao brasileira no Terra Madre 2004 foi uma das maiores, contando com a
presenca de 150 Intelectuais da Terra, representantes de 36 Comunidades do Alimento, além de
representantes do Governo e de algumas entidades da sociedade civil.

A segunda edicdo do evento, o Terra Madre 2006, aconteceu também em Turim, ltalia,
entre os dias 26 a 30 de outubro de 2006, organizada pela Fundacdo Terra Madre, formada pelo
Ministério Italiano das Politicas Agricolas e Florestais, Cooperacdo Italiana para o
Desenvolvimento-Ministério dos Negdcios Estrangeiros, Regido do Piemonte, Cidade de Turim e
Slow Food. O Secretario Geral da Fundacao Terra Madre é Paolo di Croce. A edicado de 2006
propés também favorecer o relacionamento entre as comunidades do alimento com os
restaurantes de reconhecida qualidade e a comunidade académica, convidando para o evento
mais de 1000 Chefs de Cozinha e representantes de mais de 200 Universidades de todo o
mundo.

Os Chefs, com sua criatividade, valorizam os produtos das comunidades do alimento e
adaptam as tradigbes antigas ao gosto dos consumidores. Prestando atengdo especial na
matéria-prima empregada na preparacao dos pratos, os cozinheiros educam os consumidores
para uma nova consciéncia agro-alimentar. O mundo alimentar bom, justo e limpo tem base nas
comunidades, mas sdo os Chef de todo o mundo que criam a relacdo fundamental entre a
producao e o consumo de produtos locais de qualidade.

Por sua vez, a voz da comunidade académica enriquece o debate dos produtores com a
inestimavel contribuicdo da pesquisa cientifica, fornecendo seu conhecimento e experiéncia para
0s pequenos produtores das Comunidades do Alimento.

Comunidades do Alimento, Chefs de Cozinha e Universidades s&o trés pilares muito
importantes para a rede mundial que protege a qualidade dos alimentos, os recursos do planeta e

a dignidade dos pequenos produtores artesanais.
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Como resultado, cerca de 9000 pessoas se reuniram em Turim na segunda edigdo do
Terra Madre, sendo: 4803 agricultores, criadores, pescadores e produtores artesanais
pertencentes a 1583 comunidades do alimento, de 150 nacdes; 953 chefes; 411 docentes e
representantes de 225 universidades; 2320 observadores e acompanhantes e 776 voluntarios.

No Brasil, o Slow Food tem um acordo de cooperagdo com o Ministério do
Desenvolvimento Agrario. A identificacdo das comunidades e Chefs de cozinha, bem como a
articulagdo com as universidades e a coordenagao dos preparativos da delegacao brasileira para
o Terra Madre 2006 foram realizados na Secretaria de Desenvolvimento Territorial (SDT) do MDA,
sob responsabilidade da consultora Roberta Marins de Sa, que atualmente é a coordenadora dos
projetos da Fundacgao Slow Food para Biodiversidade no Brasil.

A equipe no Brasil contou ainda com a consultora da SDT Maria Antonia Moreira, e
Margarida Nogueira, lider do convivium Slow Food do Rio de Janeiro, que trabalhou
principalmente na organizagdo dos Chefs de Cozinha que participaram do evento. Além disso,
algumas comunidades foram identificadas diretamente pelo Slow Food International e muitas ja
haviam participado como parte da delegacao brasileira em 2004. A delegagao brasileira em 2006
foi formada por 55 comunidades do alimento, 9 Chefs de cozinha e representantes de 10
Universidades.

O Terra Madre acontece paralelamente ao Salone Internazionale del Gusto,
realizado a cada dois anos e organizado pelo Slow Food, Regido do Piemonte e pela Cidade de
Turim. Desde 1996 o Salone del Gusto tem sido um evento especial para aqueles que querem
explorar e apreciar os alimentos e vinhos de alta qualidade no mundo. Seu sucesso ampliou o
conhecimento do publico para as novas experiéncias sensoriais e tradicdes preservadas, assim
como dos exemplos extraordinarios de historia e patriménio ambiental. Tornou-se uma resposta a
padronizagdo causada pelo mercado globalizado que ameaga a qualidade e a produgdo em
pequena escala. A idéia principal de preservagao cultural e ambiental ligadas ao patriménio
gastrondmico através da revitalizacdo das micro economias locais tem apresentado grandes
avancos durante estes anos.

O Salone del Gusto tem natureza comercial, com foco na produgéo artesanal, de pequena
escala e ameacada. Desde seu inicio, o evento tem desempenhado um papel educacional, pro-

vendo os visitantes com as ferramentas para experimentar e entender os aspectos menos conhe-
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Em 2006, o Convivium Slow Food de Brasilia convidou seus associados, dentre eles al-

cidos da gastronomia.

guns Chefs de cozinha, para uma visita a Ill Feira Nacional da Agricultura Familiar e Reforma
Agraria. O resultado foi surpreendente, visto que muitos deles ndo sabiam da existéncia da Feira,
e nao tinham nogéo da variedade e qualidade dos produtos produzidos pela agricultura familiar no
Brasil. A comparacao da Feira com o Salone del Gusto foi inevitavel, e a visita deu origem ao pro-

jeto de realizagao do jantar “Sabores dos Territorios”, no Saldo Nacional dos Territorios Rurais.

2. O Terra Madre-Brasil

Nos trabalhos desenvolvidos pelo MDA e que dialogam com as estratégias do Slow Food
ha nitida necessidade de estimular, com novos instrumentos, o apoio as Comunidades do Alimen-
to. Entende-se que a Feira da Agricultura Familiar € um espago promissor para que se efetivem
negécios da Agricultura Familiar e de visibilidade de suas agbdes. Ancorar nesse processo um
evento que proporcione debates e trocas de experiéncias, tal qual o modelo proposto pelo Terra
Madre, proporcionaria importante ambiente para a disseminagdo das praticas defendidas pelo
Slow Food, a troca de informagdes e experiéncias entre os diversos participes deste movimento
no Brasil, bem como chamar a atencéo de inimeros produtores, presentes na Feira, para a propo-
sta de aproximagdo da producao artesanal aos detentores de outros conhecimentos — tais como

universidades — e aos promotores do bom paladar - Chefs de cozinha.

3. Objetivos

0 Realizar o Terra Madre Brasil - Encontro Brasileiro das Comunidades do Alimento,
junto com a Feira Nacional da Agricultura Familiar e Reforma Agraria., no periodo de
04 a 07 de outobro de 2007, em Brasilia — DF.

O Incluir a ecogastronomia como um dos temas da Feira Nacional da Agricultura Familiar,

através da participagédo das Fortalezas Slow Food do Brasil, e inclusdo de oficinas de
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4. Publico Participante

A) Terra Madre Brasil: sera um evento fechado para cerca de 450 participantes convidados
especialmente para o evento. Além destes, os produtores de alimentos participantes da Feira
Nacional da Agricultura Familiar terdo acesso livre ao Terra Madre, podendo participar dos

debates e oficinas nos momentos que nao estejam envolvidos com as atividades da Feira.

Dentre os participantes, até 220 pessoas terdo as despesas de transporte, hospedagem e

alimentacéo pagas pelo evento:

- Representantes das Comunidades do Alimento que participaram do Terra Madre 2006 e
outras que serao identificadas seguindo os critérios estabelecidos pelo Slow Food (maximo
170 pessoas).

- representantes de cada universidade brasileira que participou do Terra Madre 2006 (10
pessoas)

- lideres dos Convivia Slow Food do Brasil (10)

- Chefs de cozinha que participaram do Terra Madre 2006 e fazem parte da Rede Terra Madre
(10)

- Outros Chefs de cozinha, escolhidos seguindo critérios pré-estabelecidos (maximo 10).

- outros parceiros (10)

Além deste publico, poderao participar Chefs de cozinha, representantes de entidades parceiras

com sede em Brasilia e observadores, sem custo para o evento.

B) Feira da Agricultura Familiar:

- Espaco Slow Food:
- 1 stand coletivo para as Fortalezas Slow Food (7) e produtos da Arca do Gosto,

- 1 espago para divulgar os trabalhos do Slow Food, a parceria com os Ministérios
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brasileiros e a Regiao do Veneto.
Espago Gourmet
- Oficinas do gosto para criangas de escolas publicas.
- Oficinas com Chefs de Cozinha, utilizando produtos adquiridos na Feira Nacional da
Agricultura Familiar.

- Almocgos e jantares beneficentes

5. Programacao Geral

A) Terra Madre Brasil

O periodo ideal para realizagdo do Terra Madre é de 4 dias. A programacao das oficinas esta

sendo construida em conjunto com as comunidades do alimento, Chefs e representantes das

universidades, levando em consideragéo as necessidades de cada grupo.

As Oficinas da Terra serdo estruturadas em exposicdes e trabalhos em grupo. Os assuntos

abordados seréo:

Acesso aos mercados: comércio justo, economia solidaria, identidade visual e marketing,
identidade geogréfica, certificacdo participativa, relagdo com consumidores, mercado dos
restaurantes, mercado institucional, feiras de produtores, central de comercializagdo, planos
de negaocios.

Fortalecimento da rede: de que forma produtores de alimentos, Chefs de cozinha e

Universidades podem trabalhar juntos para construir e fortalecer esta rede.

Outros temas que poderao ser abordados, em palestras e apresentagdes sao:

Producao sustentavel
Tecnologias sociais
Cultura

Tradigbes religiosas
Conhecimento tradicional

Género
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As oficinas serdo apresentadas em dois periodos por dia, € nos intervalos, teremos um

- Populagodes tradicionais

programa de degustagdes de produtos, apresentagdes culturais relacionadas ao assunto,
reunides paralelas.
A sintese das oficinas compora um documento que ira ser apresentado na plenaria de

encerramento e sera publicado posteriormente.
B) Feira da Agricultura Familiar

- Degustacgdes organizadas pelos convivia Slow Food do Brasil, em colaboragdo com os Chefs
de Cozinha e o Slow Food Internacional no espago Gourmet.

- Oficinas do gosto, oferecidas para criangas de escolas publicas (agendadas com
antecedéncia)

- Visitas dos Chefs aos stands dos agricultores familiares.

- Almocos e jantares beneficentes no Espago Gourmet

6. Outros detalhes

- ldentidade visual e divulgagado: Sera necessario o desenvolvimento da marca do Terra
Madre Brasil (logomarca, material de divulgacao, folhetos). O Slow Food podera contribuir com
seu conhecimento nesta area.

- Facilitadores de oficinas: alguns participantes, que representam as comunidades do
alimento, universidades ou entidades, ja tém experiéncia como facilitadores de oficinas.
Entretanto, sera necessario avaliar a necessidade de convidar facilitadores especificos para as
oficinas propostas.

- Lixo: todo lixo gerado no encontro devera ser recolhido de forma seletiva (lixeiras especificas

para plastico, papel, vidro e organico) e sera doado para uma associagao de catadores de lixo,
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- Voluntarios: o papel dos voluntarios durante o Terra Madre é de extrema importancia, ndo
somente pelo apoio dado aos participantes e organizadores. Os voluntarios, geralmente
estudantes, tem a oportunidade de entrarem em contato com a realidade social, cultural e
ambiental que envolve a agricultura familiar, a ser também formadores de opinido.

O Terra Madre Brasil ira recrutar voluntarios junto as universidades de Brasilia (cursos de
agronomia, nutricdo, gastronomia, economia, veterinaria, jornalismo, sociologia, antropologia).
Os voluntarios terdo a alimentacao fornecida durante o evento, e receberao incentivos do Slow

Food International.

7. Critérios para a Selecao das Comunidades do Alimento
para o Terra Madre Brasil

Comunidade do Alimento

“Uma Comunidade do Alimento é uma entidade fisicamente identificavel, que tem valores,
interesses e propdsitos comuns e que esta engajada através da protecdo das sementes, colheita,
producgdo, cultivo, pesca, processamento de alimentos, distribuicdo de alimentos, marketing,
educacao e outras atividades eco-gastronémicas, trazendo produtos artesanais produzidos em
pequena escala para os consumidores” Carlo Petrini.

Existem dois tipos de Comunidades:

A — Comunidade Territorial

Comunidade do Alimento que produz e/ou processa alimentos e que esta ligada a uma area
geografica definida (um povoado, uma regido, um grupo étnico...). Trabalho estavel ou

relacionamentos duradouros devem existir entre os membros da Comunidade.

B — Comunidade de Produto

Comunidade do Alimento envolvida em producgao, cultivo, pesca, processamento e distribuicdo de
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Neste caso consideramos a idéia de uma cadeia de alimentos, e assim todos os atores envolvidos

um produto historicamente ligado a um territdrio.

na produgdo do produto alimentar final pertencem & comunidade (produtores, processadores,
distribuidores). A area geografica neste caso pode ser maior do que na categoria A, mas nao tao
grande que impeca que os membros da comunidade se encontrem periodicamente. E uma
Comunidade do Alimento que envolve todos os atores que contribuem para a realizagao final do
produto tipico. O produto deve ser ligado &4 uma area geografica definida (um vilarejo, uma regido,
um grupo étnico...).

- Trabalho estavel ou relacionamentos duradouros devem existir entre os membros da

Comunidade.

- Os membros da comunidade devem estar diretamente envolvidos com a cadeia produtiva: nao
podem ser, por exemplo, financiadores de uma cooperativa, ou donos de terra que pagam

salarios para os agricultores, etc.

- A Comunidade precisa estar intensamente ligada a um territério definido — de um ponto de

vista historico, social, econdmico ou cultural.

- O produto ou produtos da Comunidade precisam seguir critérios de gosto, e qualidades

ambientais e sociais.

- Os produtos da comunidade devem ser produzidos em pequena escala, feitos por pequenos

produtores ou empresas de processamento de pequena escala.

Questoes a serem consideradas

Seguindo as definigbes dadas acima para Comunidade do Alimento, os participantes
devem responder afirmativamente as seguintes questbes, para serem considerados para

participacao no Terra Madre Brasil:

Ligacao com o Territério
A histéria do produto e sua ligagcdo com um grupo de identidade definida sdo elementos

essenciais para a distingdo de uma comunidade do alimento de qualquer outro grupo de
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produtores. Estes produtos podem ser espécies animais, variedades crioulas, ecotipos vegetais,
variedades autéctones ou bem aclimatadas em um territério especifico dentro de um periodo
médio/longo de tempo (a medida do tempo depende dos antecedentes histéricos da area).
O relacionamento com o territério deve ser comprovado: os produtos devem estar ligados a uma
area especifica do ponto de vista ambiental, sécio-econémica e histérica.

- O produto destes produtores esta envolvido de forma relevante com a economia da sua

area geografica ou na cultura de pelo menos um dos grupos étnicos desta area?

O Sabor
A qualidade “sabor” € um elemento chave, visto que distingue o Slow Food das outras
organizag¢des (humanitarias e/ou ambientais). O produto deve ser saboroso, porque somente
desta forma ele pode prover o consumidor com o prazer do gosto — que esta no coracdo dos
valores slow — e o produtor com rendimentos e valorizagéo. E claro que esta qualidade é um
conceito relativo, mudando de acordo com a cultura.

- O(s) produto(s) que o grupo de produtores esta envolvido é considerado (dentro de sua area

de origem) um produto de qualidade, do ponto de vista organoléptico e nutricional?

- Ou, alternativamente: estes produtores tém a intencdo de modificar sua atividade para

melhorar a qualidade de seu produto no ponto de vista organoléptico e nutricional?

Qualidade Ambiental

O produto deve ser o mais natural possivel. Isto ndo significa que deve ser “organico”: nao é

necessario ter certificagdo organica, mas deve ser limpo, natural, sustentavel, produzido
respeitando o meio ambiente, o bem estar animal e a saude dos consumidores; nao deve conter
preservativos, corantes ou aromatizantes artificiais e aditivos.

- A atividade é desenvolvida de forma que respeite os recursos da Terra e os balangos

ambientais?

- Ou alternativamente: estes produtores tém a intengdo de modificar sua atividade para

que ela seja mais respeitosa com os recursos da Terra e os balangos ambientais?
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A comunidade de produtores (incluindo qualquer trabalhador temporario envolwdo deve receber
uma compensagao justa: esta compensacao deve ser adequada ao tipo de trabalho e a qualidade
dos produtos. Nao se admite discriminagdo baseada em género, status social, nacionalidade,
crengas politicas ou religiosas ou grupo étnico. Nenhuma forma de trabalho infantil € permitida.

- O trabalho das pessoas envolvidas com a producdo da comunidade é recompensado de

forma justa?

Metodologia de Identificacao e Articulagao das
Comunidades do Alimento

Inicialmente convidaremos as comunidades do alimento que participaram do Terra Madre
2006 na Italia e que fazem parte da rede mundial de comunidades do alimento. Serdo quatro
participantes de cada Fortaleza Slow Food, e dois participantes de cada comunidade do
alimento. Em seguida, iremos revisar a lista de comunidades do alimento que foram identificadas
e ndo puderam participar do Terra Madre 2006, convidando-as a participar. Havendo espaco,
identificaremos novas comunidades do alimento através do contato com os consultores territoriais
do MDA.

Para facilitar o trabalho de identificacdo e selecdo das comunidades, adaptamos o
formulario de candidatura para o Terra Madre 2006, elaborado pela Comissdo Organizadora do
Terra Madre, sempre deixando bem claro que o formulario € de candidatura e nao garante a
participacao. A ficha devera ser devolvida em um prazo determinado, no inicio de agosto. Com
base nas informagbes contidas na ficha, a comissao organizadora confirmara a presenga ou nao

dos representantes da comunidade no Terra Madre Brasil.

8. Critérios para a Selecao dos Chefs de Cozinha para o Terra

Madre Brasil
Obviamente seria mais interessante envolver o maior nimero de Chefs, mesmo aqueles

que estdo longe da filosofia Slow Food, como uma forma de propor uma nova forma de
gastronomia a eles também. Entretanto, por motivos de espaco, recursos e capacidade

organizacional, ndo sera possivel exceder o numero de 20 Chefs participantes, e por isso a

wrra

madrL
E) F= L7 1 | ]



wrra &,
ma rl BZ,@O&;“_:l
\\

i

Chef é aquele que tem um restaurante e trabalha na cozinha, ou aquele indicado pelo

selecao é inevitavel.

proprietario do estabelecimento como responsavel pela manipulagcao, e também pela compra dos
ingredientes, escolha do cardapio e receitas do restaurante. Por outro lado, quando o proprietario
€ responsavel por todas as estratégias em um restaurante, ele pode ser convidado & participar.
Isto também é valido para uma cadeia de restaurantes: o proprietario é responsavel por todas as
estratégias, e portanto ele é a pessoa a ser convidada.

Visto ser necessaria a selecdo, o Slow Food ira necessariamente favorecer duas
categorias: os chefs que estdo proximos da filosofia Slow Food pelo seu conhecimento e atencéo
aos produtos, e os chefs que sdo muito conhecidos, e que apdés o Terra Madre Brasil, serao
capazes de produzir um forte eco no setor, divulgando e praticando a filosofia Slow Food e o

apoio aos agricultores familiares.

Alguns parametros uteis para a selegao

- Os primeiros fatores a serem checados sao: qualidade e origem dos produtos, cuisine com
fortes lagos identitarios e convivio. E necessario selecionar restaurantes que oferecem uma
gastronomia local precisa e qualitativamente interessante. Aqueles que tém um

relacionamento direto com os produtores locais merecem atengéo especial.

- Os nomes dos grandes chefs podem ser indicados independentemente de seu estilo de
cozinha, desde que eles aceitem os fundamentos da filosofia Slow Food. Os chefs criativos
somente podem ser selecionados se eles forem culturalmente importantes, ao invés de
seguirem tendéncias da moda. Eles devem ser contra organismos geneticamente modificados
(OGM), prestar atencdo a qualidade dos produtos, eticamente sensiveis, e considerar a

sustentabilidade de suas escolhas como um elemento basico.

— Os Chefs que tém um trabalho cultural bom e importante (livros de receitas, livros de historia,
gastronomia, agronomia, tradicdes) também, podem ser selecionados, independentemente
dos pontos que ganham em guias de gastronomia. Em alguns casos, estas personalidades

podem ser selecionadas, mesmo que tenham cessado suas atividades.
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Os pre¢os praticados pelo restaurante ndo sao prioridade, apesar de que os restaurantes
que mantenham uma boa razdo entre os pregos praticados e a qualidade de suas ofertas
gastronOmicas sao preferiveis.

Os organizadores do Terra Madre Brasil irdo considerar todas as indicagdes recebidas dos
lideres Slow Food locais, mas a confirmacao de participacao deve ser comunicada oficialmente ao

Chef pelos organizadores.

Metodologia de Identificacao e Articulagao dos Chefs de
Cozinha

Inicialmente serdo convidados os Chefs que participaram do Terra Madre 2006 em Turim,
e fazem parte da rede mundial de Chefs Terra Madre. Para identificacdo dos outros Chefs para
fazerem parte da rede, os lideres dos Convivia Slow Food no Brasil receberdo os critérios e
instrugdes e poderdo indicar os profissionais, de sua localidade ou de outra localidade que nao
tenha Convivium Slow Food, buscando uma maior distribuicdo geografica dos Chefs, para que a
gastronomia regional e territorial brasileira sejam representadas no Terra Madre Brasil.

Para facilitar o trabalho de identificagdo e entrevista dos chefs, uma ficha de candidatura

foi elaborada pelo Comité Organizador (em anexo).
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