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Um evento inteiramente
dedicado a comida de

verdade, em sua 3a edicao
nacional, apds um intervalo de
10 anos. Pela 1a vez aberto ao

publico.

Mais de 50 Comunidades Slow
Food do Brasil, 400 delegados
do movimento e expectativa de
publico circulante de 20mil
pessoas.
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“Ha 150 anos a humanidade se
alimentava com o produto de 3 mil
espécies vegetais que, em 90% dos
paises, eram consumidas localmente.
Hoje, 15 espécies respondem por
90% dos alimentos vegetais e 4
culturas — trigo, milho, arroz e soja -
respondem por 70% da produgdo e
do consumo mundiais”*.

*Machado, L.C.P, in Dicionério da educagdo no Campo. Rio
de Janeiro, Sao Paulo: Escola Politécnica de Satide Joaquim
Venancio, Expressdo Popular, 2012.
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Na contram&o da tendéncia de
padronizacao do alimento no mundo:
defendendo a necessidade de
consumidores bem informados e
engajados, surge o Movimento Slow
Food.

tornou-se uma associagao
internacional em 1989. Hoje, o Slow
Food é uma rede global de ativistas,
presente em mais de 160 paises, que
relaciona o prazer da comida a
responsabilidade com as pessoas e o
planeta.

Fundado na ltalia por Carlo Petrini,
®




movimento

b

O Slow Food defende a sociobiodiversidade
e 0 acesso a um alimento bom, |impo e

justo para todos. Por meio de campanhas
e projetos, promove a educagdo alimentar e
do gosto, a ecogastronomia e favorece o
encurtamento das cadeias de consumo,
aproximando produtor e co-produtor
(consumidor responsavel).
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Instagram @slowfood.brasil ~63k seguidores

Instagram @slowfood international ~ 44k

seguidores

Facebook.com/slowfoodbrasil ~45k seguidores
Facebook.com/slowfoodinternational ~202k :
seguidores : ')
slowfoodbrasil.com ~ 135mil visitas/ano [

slowfood.com: ~ 150mil visitas/ano



onaavenida Paulis(a no1odiade gteve por reajuste salarial de 16%, houve em Sdo Panlo
de 582 agéncias e 18 centros administrativos, seg

COMIDA

Festival destaca

os ingredientes
brasileiros sob
risco de extingao cs

FORADE]JOGO

Levantamento da Folha mostra que 1 em
cada 3 jogadores esta desempregado no
futebol paulista B9 & folha.com/desempregonofutebol

A Policia Federal e a Pro-
curadoria encontraram indi-
ciosde que o ministrodo TCU
Augusto Nardes, relator do
processo das contas de 2014
deDilma, recebeuR$ 1,65 mi-
lhao em 2011 e 2012 da Pla-
nalto, firma da qual era scio
e ésuspeita de fraude fiscal.

ILUSTRADA

Mostra em SP
retrata 0 americano
Muhammad Ali,
lenda do boxe ¢

Capa Folha de S. Paulo, 10/2015
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Restaurantes

Amaldo Lorenato e Helena Galante

ARABE

05000 Chef Benon - 0 Arabe

s pratos,preparados pelo libands Benon
Chamilian 330 inesquecives. H4 macias es-
fihas fechadas ou abertas (RS 4,99 a RS,
12.90) € 0 delicioso quarteto de pastas (ho-
mus, babaganuche, coalhada seca & muba-
mars; RS 29.90) para comegar. O quibe cru
(RS 28.90), de cor rosada, € outra das espe-
cialidades da casa. Da grelha vem uma caf-
a exuberane em condimentos acompanha-
da de salada (RS 28.90) e o fogéo

0s charuinhos de folha e wva (RS 31.90).
‘Rua Nilza Medetros Martins, 21, Vila
Sonla, = 3739-420/3661 (40 lugares).
12021k (sex. até 22h; sdb. almogo aié 16
¢ janiar 18/22h; dom. aré 16h). C: todos.
C: todos. 1 & (seg. a sdb.  parir das
18h). vejasaopaula.com/chefbenon.

Aberio em2012.$

ASIATICO

0000 Tomyam

$80 receitas originalmente muito picantes,
mas ¢ possivel pedi-las sem (grau 7er0 de
ardéncia) ou com pimeata (niveis de 1 a4).
De pegada tailandesa. a lula recheada de
‘pemnil suino com curry vermelho (RS 32,00)
&um bom exemplo. Tambéim da Tailindia
vem o incendidrio curry verde de frango
(RS 56,00) servido a0 lado de arroz de jas-
mim coberto por fatias de manga fresca.
Rua José Maria Lisboa, 1065, Jardim
Paulista, @ 4329-1002 (54 lugares). 19000
(dom. s lmogo 12W17h; fecha seg.)

Ce: odos. Cd:todos. Manobr. (RS 15,00).
¥ (RS 55,00) & vejasaopaulo.com/
1omyam. Aberto em 2013. $§

- BRASILEIROS

00000
A salada intiwlada ana banana (RS
45.00) traz camartes médios grelhados
sobre um misto de folhas de diferentes
alfaces. tomates cortados em pegas gran-
des, abacaxi grelhado mals banana-da-
terma. Servida em folha de bananeira, a
pescada-amarela 30 molho de coco com
arroz de banana © castanha-de-caju sai
por RS 55,00, Aos sdbados o almogo,
organiza uma concorrida feljoada em
bufe (RS 69,00).

62 Veja Sdo Pasle 7 de outubro, 2015

Tesouro brasileiro

Ingredientes ameacados de extinco sdo o foco do Festival
Arca do Gosto, que retine catorze casas a partir de quinta (8)

2ra manter vivo um

— sustentavel, claro — ¢ a melhor titica.
com essa bandeire, o
Slow Food Brasil criou a Arca do Gosto,

ameaca-  pecial VEJA COMER & BEBER, Fabio Vieira

utiliza essa massa feita a partir dos peixes
acari e tamuatd torrados mnl:

umatoria salgada, de
da, por R$ 30,00, A lsta completa de par-

que
:m:unpaswdtwsq\m

do festival temtico, 228, ar

a primeira edicdo

que ocorre de quinta (8) até o dia 18, ca-

restaurantes paulistanos preparam

receitas com alguns desses itens, Rarida-

de por aqui, a farinha de peixe piracul

‘aparece no menu do Micaela. Premiado  micaela.
n

00000 Micaela. Rua José Maria Lisboz,

rdim Paulists, = 347:

(40 lugares). 12y15h30 € 19h23h (s8b.

aimogo até 16h30; fecha dom.). Cc: todos.

Cd:todos. Manobr. (RS 15,00 qui e sex.no

meﬂ)!lmzlg.?»s\?mﬂhm
i

Revista Veja Paulo, 04/2015

DIVULGAGAQ

3 O tiradito de peixe espada com salsa de chile ver-
de e cebolinhas assadas (R$ 26; foto) € a sugestdo do
Suri Ceviche Bar para o festival Slow Fish Week,
que ocorre de sdbado (25) até 9/5, com o objetivo de
incentivar o consumo de peixes sem risco de extin-
¢a0. Varanda Grill e Amadeus também participam.

R. Matheus Grou, 488, Pinheiros, 3034-1763.

Guia do Estado de S. Paulo,

04/2015
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ENTREVISTA CARLO PETF

_E preciso rever producao
- dealimentos com urgéncia -

" CRIADOR DO MOVIMENTO SLOW FOOD, QUE FECHOU PARCERIA COM O fuiries ot e
GOVERNO BRASILEIRO, QUER MUDAR CULTURA ALIMENTAR LATINA

kst vio aleat o
e cerperecn

o, st 8

o el b,

O o0 31 querdicwe com 2
© hummbiage b oo s

Folha Comida, 10/2015

hes ambarcam -
;1 g0 e coreumo de alimy

Rio Show - O Globo, 07/2016

Slow Food
nas midias
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C | ® htips://goboplay.globo.com/v/5400222/#

Festival em SP maostra alimentos em extingao

http://gshow.globo.com/programas/encontro-com-

Jornal Nacional - TV Globo, 10/2016

fatima-bernardes/episodio/2016/11/08/malvino-sal
https://aloboplay.globo.com/v/5400222/

vador-marisa-orth-claudia-jimenez-grace-gianouk
as-sabrina-petraglia-e-marcos-pitombo-participam
-do-encontro.htmi#video-5434065

Slow Food O CUENTRU

Nas ml'dias Slow Food Brasil ¢ comunica
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Na primeiro quintg-feiro do més

Grumixama
que eu vou

4 tentaram chamar a Eugenia
brasiliensis de cereja-da-mata-
atlintica com a alegagio de que

rumixamaeranome complica-
do para uma fruta tio delicada.
Nao pegou. Murtinhos e cerejas
eram as referéncias europeias
para nossas frutas pequenas,
mas todasja tinham nomesindi-

enas e sou a favor de manté-
los. Com o tempo virou grumi-
xama, tendo como origem gua-
michid ou guamixd, que, em tu-
pi-guarani, significa fruta que
da na boca. Nunca vi grumi-
xama colar como a mangaba ou
0 abiu, mas vai saber como
eram as variedades antigas. Ou-

tros de seus nomes sdo “comi-
chd” ou “comixa”, como regis-
trou Pero de Magalhdes Ganda-
vo, entre os séculos 16 e 17. Em
1587, no seu Tratado Descritivo
do Brasil. E em 1618, em Didlogos
das Grandezas do Brasil, voltou a
exaltar a “comixa, fruta miida,
a feigio de murtinhos” lasti-
mando que brasileiros manti-
vessem esta e outras frutas co-
mo “agrestes, espalhada pelos
matos, as quais, se forem culti-
vadas, se avantajariam em bon-
dade e gosto™, La isto ele tem ra-
z40. Que continuem silvestres,
mas também que cultivemos
em rogas, quintais e pragas.

O fato é que ¢ tempo de gru-
mixama - ndo esquego da mi-
nha primeira colheita com a
amiga Veronika e seus filhos, pe-
lo bairro. Fol no dia 11 do més
1 de 201. Guarde a data, pelo
menos em Sdo Paulo, é quando
as grumixameiras estio carrega-
das e a gente deveria sair por ai
comemorando, alardeando: é
tempo de grumixama! Colha to-
dos os frutos caidos, plante as
sementes € vamos povoar nos-
sas cidades de grumixamas,

Por que tanta euforia? No dia
em que provar uma, vai me dar
razdo. O sabor é uma reunido
das melhores mirticeas: feijoa,
goiaba, pitanga, aragd, uvaia ¢ ja-
buticaba. Pode chegar ao tama-
nho e 4 cor da jabuticaba com a
vantagem de ter a pele mastiga-
vel e menos tinica. E nesta épo-
ca deveria estar nas quitandas,
feiras e sacoldes no lugar das
caixinhas de berries importa-
das. Sua safra vai até o fim do
ano e ela bem que poderia ser
nossa cereja de Natal.,

O Estado de S. Paulo - Paladar, 10/2016

Se vocé ndo conhece a fruta
que jé foi tio comum na Mata
Atlintica, se ela niio é encontra-
da no mercado nem nos carda-
pios, isto ja ¢ motivo para o mo-
vimento Slow Food trati-la co-
mo bem a ser preservado na Ar-
ca do Gosto, que tem a missdo
de identificar, catalogar e divul-
gar produtos em risco, A fruta,
alids, vai fechar em grande esti-
lo a Alianga dos Cozinheiros do
Slow Food Brasil, evento que
termina no domingo, dia 6.

A melhor maneira de comer a
grumixama ¢é ao natural, sozi-
nha, com sorvete, iogurte, cre-
mes. Por isto, minha receita é
apenas uma mistura de creme
de leite fresco batido com iogur-
te, suspiros e frutas nossas co-
mo pitangas e grumixamas, in-
teiras, com calda de uvaia - veja
a receita completa no site
www.paladar.estadao.com.br.

E tchau, porque na rua de bai-
X0 uma drvore carregada de feli-
cidade me chama e ¢é para ld
que eu vou.

NEIDE RIGO

estadao.com.bre/nhac

NEROE RIGOTSTADK

https://paladar.estadao.com.br/noticias/comida.grumixama-que-eu-vou, 1! @U . BNTR
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'E loucura dizer que pobre ndo tem habito Bom ||mpo e justo; o tripé do 'Slow
alimentar’, diz embaixador da ONU contra '|
a fome e 'pai’ do Slow Food Food

Chef Claudia Mattos, do Espa¢o Zym, conta como se tornou
i TR N e adepta do movimento.

@ EPOOO®

CBN, 10/2016
https://cbn.globoradio.globo.com/comentarist
as/cozinha-cordial/2016/10/22/BOM-LIMPO-
E-JUSTO-O-TRIPE-DO-SLOW-FOQOD.htm

O 2a8anc Carc Peavi ¢ CONNMCIS0 Mundiatmants POt v CAeds ©
ovimecto Sow Food por meed 30 Sual deCou TLaNe metade de vide 8
tertar mastiar @ Torma coma Pod elrmeriemos de DrodeClo O CATEO Sod

praten & meva

\\ ﬁ"/‘

Sl F d | BBC Brasil - 10/2017 w
Oow rO0O http://www.bbc.com/portuguese/brasil- »
e (N

,d. 41765221 !
Nas MiAdlas Slow Food'Brasil ¢ comunica



http://www.bbc.com/portuguese/brasil-41765221
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JANTAR MAGNO/

POR GEORGES SCHNYDER
FOTOS RAPHAEL CRISCUOLO

REFAZENDO CONEXOES

A mesa voltou a ser o lugar de compartilhar, de ouvir e de acreditar em um mundo methor

12 Mesa SP ou do circuito Mesa Ao Vivo sio momentos
histéricos e marcantes no desenvolvimento da gastro-
‘nomia no Brasil. Mais d

acontece na cozinha, onde chefs de diferentes origens e tendéncias

se refinem trocando ideias, ajudando uns aos outros, construindo e
vivendo um momento tmico.

Jantar do Secu.lo. das Geragdes, da Terra foram alguns desses

A e

site i ja por causas do

nosso tempo envalvendo a alimentagio. Em 2017, o jantar de encer-
ramento do Semana Mesa SP ficark guardado na memoria de todos

ozinheiros ativistas, artistas

apoiadores ¢ um piiblico entusiasta protagonizaram e vivenciaram

do desenvolvimento do movimento Slow Food no Brasil.

0 cenrio foi o do restaurante Maremonti Vila Olimpia, um dos
melhores ialanos da cidade, gentimente ccdido pelo restaurateur
A Coser tendo

servi 17pro-
: 2 M e rood
‘para ojantar| combase em 30 ingredientes inseridos no

doGosto.

Mesa T‘endennas‘ Mesa Ao Vivo e Farot& grupos dc atividades que
ina trouxeram
seus ingredientes para ser degustados - em muitos casos, pela pri-
meiravez —
da cozinha,
A trilha sonora, inspirada em cangdes nas quais o alimento &
protagonista, foi tocada pelo trio Anelis Assumpgio, Karina Buhr e
Bem Gil, e a milsica “Refazenda’, de Gilberto Gil, abriu e fechou o
repertorio da noite,

Carlo Petrini, fundador e presidente do movimento Slow Food,
recebeu os convidados falando sobre a importincia da manutengio
da biodiversidade no Brasil, e destacou o trabalho de pesquisa que
possibilitou a produgio da primeira edicio do livro A Arca do Gos-
0,10 Brasil: Almentos, Conhecimentos ¢ Historias do Patrimonio

6mico, com 200 que fazem parte
mundial do Slow Food

Slow Food
nas midias

= PACOCA DE PINHAO E
PORCO-MOURA, MOSTARDA

DE BATATA-CREM E CHIPS DE
TUBERCULOS

CARRE DE BODE COM PURE DE INHAMBU E VINAGRETE.
DE MEL DE ABELHA MANDACAIA

Por se tratar de um jantar em beneficio das agdes do Slow
Food no Brasil, todos os envolvidos abriram méio dos cachés.
E, para que a experiéncia fosse completa, além do Maremonti
W
& empresas que acreditam na flosofia do movimento:
Amma chocolates; s frutas do Sitio do Bello; Cachaga da Tulha
0s meles da Mbee; Wolff café; agua Platina; Solli Organicos; e
comunicagio visual de Do Design.

‘Asjoias da noite foram os ingredientes que ornaram, como
uma bonita prosa, o cardépio do jantar:

Olimpia a noite contou com o apoio huxuoso de iniciativas

e fod ok e
Claudia Mattos, Eudes Assis, Ana Luiza
Tsmotbelbochel Rodngo Bellora,Caco
criana Vernaci,
ety Tumumm e Ponc, ot
da Conceicéo, Ellen Gelego ¢ Fabiano
Gregério conduziram com maestria ojanter
e prol o Slow Food. Ao lado, o presidente:
domovimento, Carlo Patrini

TAR

CARDAPIO DO JANTAR MAGNO
Petiscos

= Tepioguinia dos engerhos de
com ore 2qui do Xingu (M

por Paulo Machado

+ilhopan com
por Bela Gl

+ Ceranguefo eratu o
por Fabricio Lemos
~Eolinho assado de m
‘ado com oleo de maceil
por Claudia Mattos

- mcrostath

demihocriouo (!

arofa de lic

oivifio dos engen
farinfa (SC) com gergeiim Kalung
acompanhedo de manteiga de baru (MG)
por Ana Luiza Trajano
Pratos

2 com werans (AM),
farinha bragantina (PA) e vinagrote demel de
abelha canudo (AM) - por Bel Coelho
«Pagocade pinhéo (SC) e poroo-mourz,
mostarda de batete-crem a cps de
mburcu\m o Roigo el

+Carté o & ceinhembue
2 mandagaia (34)

vinegrete de m
por Caco Marinfio

Sobremesas

el e ebeha jendaira (RN) -
por Aciana Lucone

(BA)epral
Vernacei
+Mousse doc
meracué-da-caatinga (BA)
cabrucs (84) - porLeilaD
*Bomborn ce caceu cabruca (BA) com
1 (5P} ~ por Ane Tomazoni

Bebidas

mel de abelha

1), cambuci (SP), butié (SC) e
outras fiutes nativas - por Jean Ponce

= Succs com butié (8C). cambuci (P), uvaia,
Jaracatia e outras frutas nativas -

por Maria da Conceigao o Ellen Galego

Coordenagéo Cozinha
Fabiano Gregério, do Bijajca Organic
Catering Eventos

Revista Prazeres da Mesa - 01/2018

JANTAR MAGNO/

MILHOPAN COMFUBA DE MILHO ERIOULO

CARAPAU EM CROSTA DE
CASTANHA-DE-BARU COM
MOUSSELINE DE TAIOBA

E REDUGAQRF CACH)
M

CONHECA MAIS SOBRE OS INGREDIENTES UTILIZADOS

BABACU (BA) -
dabebegu, 6u
dotadode
cestanhas seext

fosba Tem polpacremosa, sl

otte doce
s0 e perfumado,
romeizara cachaga

usado, por sxerpl

ficsemanico

BUTIA(SC) - Fruto de uma palmeira o

Ofruto co
banuzeira corvém uma castzna de sabor
Clendbisa

la para retirada do tucupi
ronada, a mas:
0 pare v fera

Storeda!

GERGELIM DO TERRITORIO KALUNGA

(60)-Produzido por cuilombolss Kelungas,
doste goien, 6 encontrado em duas
des: a brenca, a mais consumids, e

o

emplascorrénciano
d Sul tilzacios s

geleias, doces 2 s

CACAU GABRUCA (BA) -
Se 200 enosnosuld iaia ot udo

pero

prota Nagas
tura01 tormado, no neremento de

~Instalados em Floiandy

saleces , o0t axemplo,
orbinbas, ena tradicionsl pagoca Kalurga,na quelo
: g 6 2

frgeire PadoLopes,
t: “dP Santa Cataring, Lais

o de farirha

eutros demnados

oMo cLSaLE, lmuurmmww o

20 vapor) Brance, o extura finz e macia,

Aparece tambam naforma de dlea

LICURI(BA) - 0 fruto tem Lma camada ce
‘onde uma castarha

alarinase

Mata Atléntica Economicamente mportante

cemendiooe ctlpaces Je\owudujefr

‘
con aa consarvagao ca floreste

CAMBUCI (SP) - Nativo da Mate Atartios,
parente da goieba, Ca pitangs, da guabiroba e

FARINHA BRAGANTINA (PA) - £ feite co
mandiooa, mes comum método bem especifica
arsiz & depxada de mobo de quatro
&cince cies Depois diss

Primeir

80 de 70z, 010 dleo. Naregi,
& apreciado emrecatas abese
de e oufrango,

MACAUBA (MG)-Us futos desse pamerr
recondos

mergubada noverrente em agua imo por

|94

e mmdnmcdﬂo‘;apfvsen,arrL fina
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SLOW FOOD

Brasil leva 15 ingredientes
nativos a evento na Italia

Alaka serdiwaldaporpeode. 20, Pandado pebo 2alleno Cardo
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# ¢ & muceaba, 40 Conroe
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Estado de S.Paulo - Paladar -09/2018
https://paladar.estadao.com.br/noticias/comida,brasil-leva-15-ingredientes-nativo

ks ety
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CSU00 X £ ML)
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O Crindas 20 v Bortales
e dende 2 aEes 000 &
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Jets produniva

Al &4 partcipecdo por
oS¢ prodgon ¢ produtones
ostwwleoon tandvm fu'so
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s-a-evento-do-slow-food-na-italia,70002498971

Slow Food
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alguns
eventos
_—/ 7va Slow

realizados o h
S alo ne otemazionale T IS
&

desde 1996 M Gusto

Salone del Gusto Terra Madre — Europa
Slow Fish — Europa, América Latina
Indigenous Terra Madre — Europa, Asia
Terra Madre Jovem — Europa

Terra Madre Balkans - Europa
AsioGusto - Asia

Cheese - Europa

Slow Food Nations — América do Norte

Terra Madre Argentina — América do Sul

Terra Madre Brasil — América do Sul Sto
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Instituido no pais desde 2000, atualmente o Slow
Food estd presente nas cinco macrorregides, com
mais de 200 Comunidades do Alimento e 10 Grupos
de Trabalho (GTs). Entre ativistas, relne agricultores,
académicos, pesquisadores, pescadores artesanais,
queijeiros, extrativistas, cozinheiros, jornalistas,
formadores de opinido e cidaddos engajados de
varias formacdes e classes sociais.
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Arca do Gosto

A Arca identifica e cataloga alimentos que
compdem a sociobiodiversidade e tradi¢cdes
alimentares locais que estdo ameacadas pela
padronizagdo alimentar, agricultura industrial
e degradacdo ambiental, social e cultural.
No Brasil, hd 200 produtos catalogados pela
Arca do Gosto. O primeiro volume desta
coletanea foi publicado em 2017.

%

Slow Food'

Fortalezas

As Fortalezas estimulam a organizacéo entre
produtores, a qualificagdo do protocolo de
produgdo e a aproximagao a mercados
sensiveis a sua qualidade e sustentabilidade
ambiental e socioecondmica.

Ha hoje 574 Fortalezas Slow Food no mundo,
20 delas estdo no Brasil.

Fortaleza Slow Food do Umbu - BA.



Alianca de Cozinheiros

Slow Food

A Alianca de Cozinheiros Slow Food divulga produtos da sociobiodiversidade e da agricultura
familiar e se incentiva seu o uso e consumo através da insercdo desses produtos nos cardapios.
Promove a Educagdo Alimentar de do Gosto por meio da Ecogastronomia, e participa de

campanhas para incidir nas legislagdes que regulam as producdes artesanais.
O
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O Terra Madre é um encontro internacional que, desde 2004,
ocorre em Torino (Italia) a cada dois anos. Ele nasceu de um sonho:

Reunir a rede do Movimento Slow Food na luta pela alimentagédo
boa, limpa e justa para todos, além de juntar atores diversos da
cadeia de alimentos, também alinhados a filosofia do movimento, de

todas as partes do mundo. @



VTerra Madre

2018 (Torino, ltalia):

7000 delegados de 150 paises;
1000 expositores de produtos de
83 paises diferentes;

229 laboratérios do gosto;
104 fbéruns;

6 grandes conferéncias;
220mil de publico visitante.
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Terra Madre, 2016, TorinQ



O Terra Madre ja teve duas ediges no pais
em 2007 e 2010, ambas em Brasilia-DF, que
contaram com o apoio apoio do Ministério do

Desenvolvimento Agrario (MDA), Fundo
’Q.rra Internacional do Desenvolvimento Agricola

Madr e

(FIDA) e Ministério da Cultura (MINC).

Em 2020 realizaremos uma nova edicao do
Terra Madre Brasil, em Salvador, Bahia, pela
primeira vez inteiramente aberta ao publico:

Brasil

« Salvador — BA, 11-14 de junho de 2020

» 4 dias de evento

 cerca de 400 delegados de todo o Brasil e
milhares de ativistas

* publico circulante esperado de 20 mil

Salvador ‘ Bahia pessoas. @
|94

Arena Fonte Nova | 11 a 14 de junho de 2020
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delegados e
publico
participante

Cidadao, ativistas e amantes da “Comida de Verdade”:

e Agricultores familiares e extrativistas

e Cozinheiros(as)

® Donos(as) de bares, botecos, restaurantes e hotéis
e Comerciantes

® Nutricionistas

* Educadores populares

e Estudantes, académicos(as) e pesquisadores

e Jornalistas e comunicadores

* Gestores publicos

* Empreendedores e compradores g’
U

e Agentes do setor de turismo

errg 1 l
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objetivo
geral

Compartilhamento de ideias e questdes,
projetos da sociedade civil, politicas publicas e
aliangas com o setor privado, na busca de
estratégias comuns; em um contexto de
celebracdo da riqueza, da sociobiodiversidade
e de diferentes culturas alimentares do Brasil.
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objetivos
especiticos

Sensibilizacdo da sociedade civil sobre o
tema da “Comida de Verdade".

Articulacao em rede (sociedade civil,
publico e privado) nos diversos territérios;

Agregacao de valor na comercializacdo dos
produtos da sociobiodiversidade;

Fortalecimento das economias locais por
meio da valorizacdo de culturas
alimentares e da ecogastronomia.

2rra
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o local:
“Eis uma cidade onde se conversa
Sa |Vad or muito. Onde o tempo ainda nao

adquiriu a velocidade alucinante das
cidades do Sul”.

(Jorge Amado, Bahia de Todos os Santos: Guia
de Ruas e Mistérios de Salvador)

Cidade do mistério e da magia,
Salvador é reconhecidamente tabuleiro
de multiplicidade de povos, culturas,
gastronomia, religides e manifestacdes
populares.
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A multiplicidade de a¢des que envolvem os 4 dias de Terra
Madre sdo permeadas por trés territérios:

1. Territério dos Sentidos
2. Territério das ldeias

3. Territério dos Encontros

2rra
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Terra Madre, 2016, Torino

1. Territério dos Sentidos
Favorecendo o campo da experimentacao

técnico-pratica e da sensibilizacdo dos sentidos,

este territério terd um foco educativo para
todas as idades, com a participacao de
especialistas e protagonismo dos grupos de
trabalho tematicos do Slow Food para
conducao das atividades.

errg
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Terra Madre, 2018, Torino

2. Territorio das Ideias
Desenvolvendo o campo das ideias e do didlogo, discussdo de politicas publicas,
estratégias de transicdo e caminhos para articulacédo, sustentabilidade e atuacdo da rede

Slow Food Brasil. S

madre @V




territorios

3. Territério dos Encontros

Da fruicdo e da troca entre agricultores
familiares e produtores artesanais e
co-produtores, um grande tabuleiro celebrando
a sociobiodiversidade e a riqueza cultural do
pais, atendendo ao publico interno e externo.
Neste territorio teremos feiras para
comercializagao de produtos e rodadas de
negdcios para articulagao de redes de
comercializacdo entre os diversos setores.

errg



Mesas redondas e Oficinas de Embarque na Arca do
educacao alimentar Gosto

e do gosto

rodas de conversa

Casa das Farinhas  Colheitas
(exposigao) urbanas

Espaco livre para
articulacoes

PalestAras'e Laboratérios do
conferéncias programacio Disco gosto
: ~ B 4 Xepa
Capautagoes SATAERIEE P Comida de festa junina

livre de transgénicos
Palco: shows e

apresentagoes culturais

Slow Food no filme

Feira.das dos encontros Pop-ups de
Comunidades Comida de Rua restaurantes
Slow Food -
Bar de bebidas 3,
Mercado de \2rrq
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o .~ madre @
produtos nacionais drinks Sorveteria bra %4



na Arca do
Gosto
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casa de farinha

uma instalacao dedicada
as farinhas - principalmente
de mandioca mas nao sé.
Patriménio cultural e
gastronémico de grande
importancia no pais.

Foto: Alex ichneider / Gentilmente cedida por Instituto Bras
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Apresentacoes
culturais e
shows

12 r
ma

QFAJ

apresenta:

| MOSTRA
CANTOS DA
TERRA
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| MOSTRA
CANTOS DA TERRA

cinceconcertos

Apresentacoes
culturais e
shows

intercambio musical campo-cidade
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| MOSTRA
CANTOS DA TERRA

E se pudéssemos conhecer os cantos, os
sons e as praticas daqueles que produzem
nosso alimento?

Se, pelo som, pudéssemos fortalecer uma
outra relagdo com o alimento, com o comer,
com a partilha a mesa?

Se pudéssemos, através da comunhao por
um alimento mais justo, promover encontros
entre geracoes, estilos, num caldeirdo
sonoro?

No Brasil, desde antes dos portugueses, os
ritos j& tinham tanto na musica quanto na
comida seu alicerce.




eixos
tematicos

Abelhas @ %
Agricultura familiar i A
Agroecologia Q” @
Agrotoxicos ;R é
Desperdicio de alimentos L@) @;
Economia solidaria O

Educacao do Gosto<— m

Ecogastronomia‘@' ﬁ

Mudancgas climaticas
OGMs

Povos tradicionais
Sementes

Slow Cheese

Slow Meat

Slow Fish
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Socioecondmico, cultural e ambiental

*Fomento da economia local pelo intenso fluxo de
agricultores e produtores artesanais, cozinheiros (as),
comerciantes, empresarios (as), agentes do setor
publico e consumidores advindos de todos os cantos
do pais e arredores;

o legado

*Novas aliancas e contratos comerciais entre diferentes
elos da cadeia produtiva;

*Ampliagdo e qualificagdo de agentes da cadeia do
alimento;

*Articulagdes institucionais em niveis local, nacional e

."era internacional;

maclrl *Intercambio de conhecimentos entre as regides do
Brasil Brasil;

*Gestdo de residuos e preocupagdo com origem e

AT\ destino dos materiais utilizados.
"M 1
0 ALIMENTO £ SEMENTE, TERRA, AGUA, NUTRICAO, SABOR, CULTURA. ‘D’



parcerias ja
articuladas

Correalizacédo
= I GOVERNO
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A Associacado Slow Food do Brasil

A Associacdo Slow Food Brasil foi criada em
2013, mais de 10 anos apds a chegada do
movimento no pais, e € a Instituicao que
representa juridicamente o movimento,
zelando pelos programas, campanhas,
projetos, relagdes institucionais e marcas.

Composta por Diretoria, Nucleo Gestor,
Facilitadores, Conselho Consultivo, Conselho
Fiscal e Assembleia.
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Saiba mais!

Valentina Bianco

Associacdo Slow Food do Brasil

Coordenadora de Parcerias Institucionais e Mobilizacdo de Recursos
Conselheira pelo Slow Food Internacional

v.bianco@slowfood.it

Visite: www.slowfoodbrasil.com ; www.slowfood.com
httpos://www.instagram.com/slowfood.brasil/
https://www.facebook.com/slowfoodbrasil/
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